Entrantes clasicos:

*Huevo crujiente con setas
*Calamares con alioli
Verduras frescas a la plancha

* Sinfonia de ensaladas con frutos secos

* Croquetas celtas

11,00€ (1-3)
12,00€ (1,14)
12,00€ (6)
10,00€ (8)
8,00€ (1,3,12)

Especialidades gallegas:

Pimientos de padrén
Lacon gallego

Caldito gallego tradicional
Empanada del dia

Pulpo afeira con cachelos
Tabla de quesos gallegos
Chorizo al infierno

Mariscos:

Navajas plancha ( Cangas)

Almejas de la ria al albarifio
Zamburifias a la plancha

Gambones salteados con salicornia (6)

* Taco de bacalao a la orensana
» Lubina a la plancha con verduritas (350gr.)
» Chipirones con ajitos

6,00€ (1)
12,00€
6,00€

6,00€/pax (1-3-7-4-2-14-12)

20,00€ (14)
12,00 € (7)
8,00€ (12)

2,70€ (12-14)
16,00€ (12-14)
2,70€ (14)

14,00€ (1-2-12)

Pescados:

15,00€ (1-3-4)
17,00€ (4)
12,00€ (14)

Ternera gallega |.G.P.:

Hamburguesa de vaca gallega al plato 13,00€ (1-10)
Entrecotte (300gr)
Brocheta de ternera con verduras 15,00€ (1-10)

15,00€ (1-10)



Operegrino bizarro 2026

Fuera de carta.... Del mercado todos los
dias
NUESTRA OFERTA SE COMPLETA CON
PRODUCTOS FRESCOS DE TEMPORADA:
MARISCOS, PESCADOS DE ROCA, CORTES DE
CERDO.... LE INFORMAREMOS GUSTOSOS.

Postres:
Tarta de Santiago flambeadita 6,50€ (3)
Quesada con salsa de frutos rojos 5,50€ (7-3)
Yogurt griego con miel 4,50€ (7)
Filloa rellena 5,50€ (1-3-7)
Coulant de chocolate con helado 5,50€ (1-3-7)
Macedonia de fruta natural 2,80€

Para los mas pequenos hast 10 anos)

+» Tortilla rellena de queso arzua o de jamodn, sopa
de fideos, arroz milanesa con lacén
8,00€(3-7-1)
+» Filete de ternera gallega o suprema de pescado
fresco a la romana con patatas fritas
11,00€(1-4)
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Wifi: bizarro2022

LEYENDA DE ALERGENOS:

1-cereales que contienen gluten, 2-crustaceos, 3-huevo,
4-pescado,5-cacahuete, 6-soja, 7-lacteos,8-frutos de
cascara,9-apio,10-mostaza, 11-sésamo,12-diéxido de
azufre y sulfitos,13-altramuces, 14-moluscos, mariscos.
COCINAMOS TODOS LOS DiAS Y PARA PODER
AYUDARLE ES IMPRESCINDIBLE QUE NOS INDIQUE
SU ALERGIA O INTOLERANCIA. GRACIAS.
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