
restauranteoperegrino.com 

 

Clave wifi: bizarro2022 
 
 

MENÚ BIZARRO MARZO 2026 

Si alguna opción se agotase la sustituiremos por una similar dentro de nuestro horario de 

servicio ( 13,30 a 16,00). Cocinamos todos los días, por favor avísenos de sus alergias e 

intolerancias, nuestras elaboraciones pueden sufrir ligeros cambios. 

▪ Caldo Gallego  

▪ Patatas a la riojana (12) 

▪ Rusa con caballa o melva (3,4,1) 

▪ Filloa de ropa vieja (1,3,7,12) 

▪ Huevos rotos con algas (2,11,13.3) 

▪ Chuleta de lomo plancha con pimientos 

▪ Pastel de pescado con muselina 
(1,3,4,6,7,9,12,13) 

▪ Salmón curado con ensalada de hinojo (4) 

▪ Ensalada verde con vinagreta de legumbres 
(12) 

 

…………………………………………………………………………………… 

Postres: Queso ulla con oblea (1,7), Macedonia de frutas, Natillas 

de chocolate (1,3,7) 
 

Pan gallego (1), una bebida: doble estrella Galicia, copa de Rioja 

 agua filtrada, refresco grande, jarrita de vino blanco ( 375ml.). Suplemento 

de 1,50 en copa de albariño, godello o tintos de ribera de Duero. 

 

PRECIO IVA INCLUIDO: 17,00€  (11,00€ PARA LLEVAR) 

SÓLO UN PLATO, CON PAN, POSTRE Y UNA BEBIDA: 10,00€ 

Alérgenos: 

1.cereales con gluten 2. crustáceos 3. huevos 4. pescado 5. cacahuetes 6. soja 7. lácteos 8. 

frutos de cáscara 9. apio 10. mostaza 11. sésamo 12. sulfitos 13. moluscos 14. Altramuces 

 

 



restauranteoperegrino.com 

 

Clave wifi: bizarro2022 
 
 

BIZARRE MENU FEBRUARY 2026 

If any option is unavailable, we will replace it with a similar one during our service hours 

(1:30 PM to 4:00 PM). We cook every day, so please let us know of any allergies or 

intolerances, as our dishes may undergo slight changes. 

 

• Galician Broth 

• Rioja-style Potatoes (12) 

• Russian Salad with Mackerel or Bonito (3, 4, 1) 

• Crepe with Ropa Vieja(pulled pork) (1, 3, 7, 12) 

• Broken Eggs with Seaweed (2, 11, 13, 3) 

• Grilled Pork Steak with Peppers 

• Fish Cakewith Mousseline (1, 3, 4, 6, 7, 9, 12, 13) 

• Cured Salmon with Fennel Salad (4) 

• Green Salad with Legume Vinaigrette (12) 

 

……………………………………………………………………… 

Desserts: Ulla Cheese with Wafer (1, 7), Fruit Salad, 

Chocolate Custard (1, 3, 7) 

Galician bread (1), one drink: double Estrella Galicia beer, glass of Rioja wine 

filtered water, large soft drink, small pitcher of cloudy white wine (375ml). A 1.50 

supplement applies to a glass of Albariño, Godello, or Ribera del Duero red wine. 

 

PRICE INCLUDING VAT: €17.00 (€11.00 TAKEAWAY) 

ONE DISH ONLY, WITH BREAD, DESSERT AND A DRINK: €10.00 

Allergens: 

1. Cereals containing gluten 2. Crustaceans 3. Eggs 4. Fish 5. Peanuts 6. Soy 7. Dairy 8. Tree 

nuts 9. Celery 10. Mustard 11. Sesame 12. Sulfites 13. Molluscs 14. Lupin 


