26-07-2023

La wmar de vinos:
SERTOLA PUMERTILT

Seriola, serviola, lecha, pez limén

War Mediterrdneo, captura mediante PALANGRE: carnivoro due se
alimenta de peces \ crustaceos. €s una presa que lucha frente a su
captura (apreciado en pesca deportiva), solitario, vadador veloz.
@Gastronémicamente valioso por la delicadeza de su carne y versatilidad.

ler. pase: Tempura de morino \ espdrragos Verdes
Sector 2.8 de Caraballas, V. T. Castilla y Leén, 100% viognier, ecolégico.
2° pase: Falsa lasaiia con vewtresca

Lore, de Ostatu (Samaniego, Rioja Alavesa DOC), Viura y Malvasia. 6 meses
sobre lias. Limitado a 3960 bot. Pago singular por su ubicacién Norte y
conduccion “en alto” que lo blinda frente a enfermedades.

Zer. pase: Lomo braseado

Nuria Claverol Finca Rosendo Gran Reserva 2015, Brut DO Cava guarda
superior. Blanc de Noirs.

POSTRE: filloa rechea de helado
TODOS LOS MIERCOLES, LA MAR DE VINOS EN APEREGRINA,
CADA SEMANA UN PESCADPO DIFERENTE.

Le proponeymos un imaridaje due se puede cuestionar: juegue a reservar
un poco de Vivo \ pruebe los tres platos cov él.

Nuestra voluntad es powner en valor el mercado de productos frescos, y
los vinos artesawales, ofreciendo una cena sélo apta para disfrutones.

32 euros por comensal, iva incluido.
Tres copas de Vivo, +res pases , pan gallego \ un postre.

@Gracias por ofrecernos feedvack ewn directo. Gracias por vewir \ confiar
en wuestro trabajo.
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